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'*‘ TARTARE DI GAMBERO E MANGO CON 'Q‘
“e CREMA DI STRACCIATELLA DI BUFALA DOP A

"ﬁ" FLAMINIO S0
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‘*' Verdeca Bianco |I.G.P. Salento ‘.‘
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tx- RISOTTO Al FRUTTI DI MARE E BOTTARGA ":*:'
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TENUTA SERRANOVA
‘*‘ Rose |.G.P.Salento S iell ‘*‘
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TRANCIO DI TONNO SCOTTATO AL SESAMO

‘*‘4 CON SPAGHETTI DI ZUCCHINE ALLA SOIA ‘.‘
'.‘ FLAMINIO '.‘
tﬁt Susumaniello Rosso I.G.P.Salento tﬁd
KX 2R
A CARRELLO DI FORMAGGI STAGIONATIE A
.3:. ABBINAMENTO ESPERIENZALE CON .m
’ VENCHI CIOCCOLATO *
:*:4 GRATICCIAIA :.:
A Rosso I.G.P. Salento A
A K 4 . 4
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'.‘ 50€ a persona compresa acqua e caffé '.‘
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